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Программа производственного контроля

за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических мероприятий в летнем  оздоровительном учреждении с дневным пребыванием детей

 Муниципального казенного общеобразовательного учреждения  

«Средняя общеобразовательная школа №9 имени Ю.А. Шомахова

 ст. Александровской».

Наименование юридического лица: Муниципальное казенное общеобразовательное учреждение «Средняя общеобразовательная школа №9 имени Ю.А. Шомахова ст. Александровской»

Юридический адрес юридического лица: КБР, Майский район, ст. Александровская, ул. Первомайская, 119
Фактический адрес объекта: КБР, Майский район, ст. Александровская, ул. Первомайская, 119
Вид деятельности: оздоровительная деятельность в образовательном учреждении                  с дневным пребыванием детей в период летних школьных каникул.

1. Цель производственного контроля.

Обеспечение безопасности и безвредности работы летнего оздоровительного учреждения  путем должного выполнения и соблюдения санитарных правил, санитарно-противоэпидемических мероприятий, организации и контроля за их соблюдением. 
2. Объекты производственного контроля:
2.1. Помещения учреждения;

2.2. Помещения школьной столовой;

2.3. Технологическое оборудование;

2.4. Рабочие места;

2.5. Сырье, полуфабрикаты;

2.6. Готовая продукция;

2.7. Отходы производства и потребления.
3. Перечень  нормативных документов:

3.1. Закон № 52-ФЗ от 30 марта 1999 года «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (с изменениями);

3.2. СанПиН 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;
3.3. СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля                                 за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий»,   с изменениями и дополнениями от 27 марта 2007 г.;

3.4. СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов;

3.5. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»;
3.6. СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционных болезней» (с изменениями на 11 февраля 2022 года)
Перечень должностных лиц (работников), на которых возложены функции                                          по осуществлению производственного контроля:

1. Начальник лагеря: Уварова Вера Викторовна
2. Воспитатели:  Жидкова Снежана Николаевна, Черкасова Наталья Петровна, Зобнина Алия Хамзетовна
3. Шеф-повар – Хаева Анжела Владимировна

4. Повар – Нацвина Оксана Викторовна
5. Медицинский работник – Синельникова Алла Ивановна
6. Кух.рабочая – Походня Елена Владимировна
7. Кладовщик – Сердюкова Ольга Николаевна

8. Уборщик служебных помещений – Ткаченко Светлана Леонидовна
Основанием для проведения производственного контроля является статья 32 № 52-ФЗ от 29.03.1999 г. «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», п. 1.5.   СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий», СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»,                        СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».
4. Контроль за выполнением требований к размещению, 

устройству, содержанию и организации режима работы

	№
п/п
	Объект производственного контроля
	Основание
	Кратность
	Ответственный

	1
	Визуальный контроль соблюдения санитарных норм и правил, обеспечения противоэпидемического режима оздоровительного учреждения.
	СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Начальник лагеря

	2
	Контроль за использованием помещений оздоровительного учреждения в соответствии с их назначением.
	СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Начальник лагеря

	4
	Контроль за соответствием состава и площади помещений оздоровительного учреждения и требованиям к ним.
	СП 2.4.3648-20
	перед открытием
	Начальник лагеря

	5
	Контроль за соблюдением гигиенических требований к воздушно-тепловому режиму, режима проветривания. 
	СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Начальник лагеря

	6
	Контроль за соблюдением гигиенических требований к естественному и искусственному освещению.
	СП 2.4.3648-20
	перед открытием, ежедневно
	Начальник лагеря

	7
	Контроль за укомплектованностью оборудованием помещений оздоровительного учреждения.
	СП 2.4.3648-20
	перед открытием
	Начальник лагеря

	8
	Контроль за содержанием помещений и участка, состоянием оборудования, вывозом мусора.
	СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Начальник лагеря

	9
	Контроль за своевременностью уборки помещений.
	СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Воспитатели

	10
	Контроль за рациональной организацией режима дня оздоровительного учреждения.
	СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Начальник лагеря

	11
	Контроль за организацией физического воспитания в оздоровительном учреждении.
	СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Воспитатели

	12
	Контроль за содержанием мест занятий физической культурой и спортом.
	СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Воспитатели

	13
	Контроль за проведением спортивных и оздоровительных мероприятий.
	СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Воспитатели

	14
	Контроль за организацией и проведением туристических походов.
	СП 2.4.3648-20
	перед и при проведении турпоходов
	Начальник лагеря, медицинский работник

	15
	Наблюдение за состоянием здоровья, заболеваемости
	СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Медицинский работник

	16
	Проведение антропометрии, динамометрии  у детей и т.д. 
	СП 2.4.3648-20
	в начале  смены и по  окончании смены
	Медицинский работник




5 .Контроль за состоянием медицинского обслуживания
	1
	Проверка личных медицинских книжек на сотрудников и документов на детей.
	СП 2.4.3648-20
	перед открытием лагеря
	Начальник лагеря

	2
	Контроль за состоянием здоровья детей. 
	СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Начальник лагеря, воспитатели,  медицинский работник

	3
	Контроль за соблюдением правил личной гигиены детьми и персоналом.
	СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Воспитатели, медицинский работник

	4
	Контроль соблюдения охраны труда и техники безопасности при организации трудовой деятельности персонала и отдыхающих детей.
	 СП 2.4.3648-20


	ежедневно
	Начальник лагеря


6. Контроль за организацией питания

	1.
	Контроль за использованием производственных цехов пищеблока по назначению.
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20,
СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Повар

	2.
	Контроль за санитарным состоянием помещений пищеблока и столовой.
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20,

СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Повар, медицинский работник

	3.
	Проверка качества поступающего на реализацию продовольственного сырья и пищевой продукции по документам, органолептическим показателям, условиям ее транспортировки, хранения и реализации.
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20,

СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Повар

	4.
	Проверка температуры воздуха внутри холодильников, холодильных камер и другого холодильного оборудования.
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20,

СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Повар

	5.
	Контроль за исправностью и работы систем: 
- холодильного оборудования 
- технологического оборудования.
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20,

СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Начальник лагеря,

повар

	6.
	Контроль за приобретением и использованием моющих средств, уборочного инвентаря.
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20,

СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Начальник лагеря, повар

	7.
	Контроль за состоянием столовой, кухонной посуды, столовых приборов, соблюдением правил мытья посуды.
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20,

СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Повар, медицинский работник

	8.
	Контроль за соблюдением требований к обработке сырья и производству продукции.
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20,

СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Повар

	9.
	Контроль за соблюдением норм питания по нормам продуктов и ассортимента основных продуктов питания.
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20,

СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Начальник лагеря, медицинский работник

	10.
	Контроль за соблюдением технологии приготовления и качеством готовых блюд.
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20,

СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Повар, медицинский работник

	11.
	Отбор суточной пробы и контроль условий хранения.
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20,

СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Повар, медицинский работник

	12.
	Проверка качества и своевременности уборки помещений пищеблока, соблюдения режима дезинфекции, соблюдения правил личной гигиены.
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20,

СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Начальник лагеря, медицинский работник

	13.
	Контроль за ведением медицинской документации по организации питания.
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20,

СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Медицинский работник

	14.
	Осмотр персонала пищеблока и дежурных детей на гнойничковые заболевания.
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20,

СП 2.4.3648-20
	ежедневно
	Медицинский работник


7. Организация проведения лабораторных и инструментальных исследований (испытаний)

	Вид исследований
	Объект исследования 
(обследования)
	Количество, 
не менее
	Кратность

	Микробиологические исследования проб готовых блюд на соответствие требованиям санитарного законодательства
	Вторые блюда, гарниры, соусы, творожные, яичные, овощные блюда
	2 блюда
	1 раз в поток

	Калорийность, выход блюд и соответствие химического состава блюд рецептуре
	Обед
	2 блюда
	1 раз в поток

	Контроль проводимой витаминизации блюд
	Третьи блюда
	1 блюдо
	1 раз в поток

	Микробиологические исследования смывов на наличие санитарно-показательной микрофлоры (БГКП)
	Объекты производственного окружения, руки и спецодежда персонала
	10 смывов
	1 раз в поток


8. Ведение учета и отчетности, установленной действующим законодательством по вопросам, связанным осуществлением производственного контроля: 
· журнал бракеража готовой продукции;
· журнал бракераж продуктов и продовольственного сырья, поступающего на пищеблок;
· журнал контроля за выполнением суточных норм питания;
· журнал учета мероприятий по контролю; 
· документация на дезинфицирующие средства, антисептики, изделия медицинского назначения, подтверждающая разрешение их применения на территории РФ в установленном порядке;  
· методические указания (инструкции) по применению дезинфицирующих средств и антисептиков;  
· пофамильный список сотрудников с указанием сведений о профилактических прививках против дифтерии, кори, краснухи, ВГВ, гриппа и др.; 
· гигиенический журнал (сотрудники);
· журнал учета температуры и влажности складских помещений;
· журнал санитарно-технического состояния и содержания помещений пищеблока,  паспорта на бактерицидные облучатели;
· журнал регистрации температурного режима холодильника
· графики (журналы) проведения генеральных уборок и заключительных дезинфекций; 
· личные медицинские книжки.
9. Представление отчетов в ТОУ Роспотребнадзора

 по КБР в г. Прохладном  по окончании смены:

· по эффективности оздоровления детей;
· по выполнению   норм питания.

10. Своевременное информирование Территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Кабардино-Балкарской Республике  в г. Прохладном  и органов местного самоуправления при возникновении перечисленных ситуаций:

· отключение воды;
· отсутствия горячей воды; 

· отключение электроэнергии; 

· выхода из строя холодильного и технологического оборудования; 

· аварии канализационной системы; 

· сообщение об инфекционном заболевании, отравлении и др.; 
· катастрофы природного характера, создающие угрозу санэпидблагополучию детей.

Телефоны на случай непредвиденных ситуаций:
8 866 31 7 58 37 
- Губжокова Алина Тимуровна специалист-эксперт. 
- Быстрова Ольга Юрьевна старший специалист 1 разряда. Территориального отдела Управления  Роспотребнадзора по Кабардино-Балкарской Республике в г. Прохладном.

Начальник лагеря                                              В.В.Уварова
2

